SPEISEKARTE




EDAMAME

Gekochte griine Sojubohnen, leicht gesalzen / 4 €

GYOZA

Knusprig gebratene Dumplings, wahlweise mit Fleisch oder Gemiise (B Stiick) / 6 €

Vietshaus Bowl
Reishandnudeln oder Glasnudeln mit frischem Salot, Wokgemiise und:
- Tofu oder Hiihnerfleisch /10.5€
- Rindfleisch / 12.5€

- Knuspriges Hdhnchen / 12.5 €

- Hiihnerbrustpaniert / 12.5€

VIETNAMESICHER KLEBREIS

Schwarzer Klebreis in Kokoscreme, verfeinert mit Mango & geristeten Erdniissen / 6 €




VORSPEISEN

aUPPEN

§ HAUPTGERICHTE

% 1 Gebratener Reis

Gebratener Reis mit Gemiise und Ei %"




Gebratene Nudeln

Gebratener Nudeln mit Gemiise und Ei *%®"*

Reisband-Nudeln

Gebrotene Reisband-Nudeln mit Gemiise und Ei ®* %"




4 Udon-Nudeln

Gebrotene Udon-Nudeln mit Gemiise und Ei *“®F'

5 Udon-Nudel-Suppe

Udon-Nudel-Suppe mit Gemiise, Ei *“""'




Thai-Curry

Gebratenes Gemiise, Kokosmilch-Sof3e, Reis, scharf 34 °

Gelbes Curry

Gebratenes Gemiise, Gelbe Curry-Sof3e, Reis *“°®




Kung-Pao

Gebratenes Gemiise, Kung-Pao-Sof3e, Reis, scharf **

S0ja

Gebratenes Gemiise, Sojo-Sofe, Reis **F




Erdnuss

Gebratenes Gemiise, Erdnuss-Sof3e, Reis *“°®

Suls-Sauer

Gebratenes Gemiise, Siil3-Sauer-Sof3e, Reis **




SPEZIALITATEN AUS VIETNAM

20 Sommerrollen (stick)

21 Pho (Soisonal)

Reisbandnudel-Suppe

22 Bun

REISNUDELN (louwarm)

23 Zitronengras




L0z
NACHSPEISE

GETRANKE

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Geschmacksverstirker 4) Siiungsmitteln 5) Antioxidationsmittel
Allergene: ) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere ) Eier D) Fische E) Erdniisse F) Sojobohnen G) Milch 1)
Sellerie J) Senf K) Sesom N) Weichtiere




